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CEFPPA

FORMATIONS PROPOSÉES

Bac pro commercialisation et services en restauration Apprentissage ; 3 ans

Bac pro cuisine Apprentissage ; 3 ans

BP arts de la cuisine Apprentissage ; 2 ans

BP arts du service et commercialisation en restauration Apprentissage ; 2 ans

BTS management en hôtellerie - restauration option A : management d'unité 
de restauration

Apprentissage ; 2 ans

BTS management en hôtellerie - restauration option A : management d'unité 
de restauration

Apprentissage ; 3 ans

BTS management en hôtellerie - restauration option B : management d'unité 
de production culinaire

Apprentissage ; 3 ans

BTS management en hôtellerie - restauration option B : management d'unité 
de production culinaire

Apprentissage ; 2 ans

CAP commercialisation et services en hôtel-café-restaurant Apprentissage ; 1 an

CAP commercialisation et services en hôtel-café-restaurant Apprentissage ; 2 ans

CAP cuisine Apprentissage ; 2 ans

CAP cuisine Apprentissage ; 1 an

CAP production et service en restaurations (rapide, collective, cafétéria) Apprentissage ; 2 ans

Certificat de spécialisation accueil-réception Apprentissage ; 1 an

Certificat de spécialisation cuisinier en desserts de restaurant Apprentissage ; 1 an

Certificat de spécialisation employé barman Apprentissage ; 1 an

Certificat de spécialisation employé traiteur Apprentissage ; 1 an

Certificat de spécialisation sommellerie Apprentissage ; 1 an

Commis de cuisine Apprentissage ; 1 an
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Titre professionnel serveur en restauration Apprentissage ; 1 an


	CEFPPA
	4 rue eugenie brazier 67400 ILLKIRCH-GRAFFENSTADEN
	Formations proposées


